PAGE  
	[image: image1.jpg]ECHO

investment
A archicom




	Zaplecze budowy - Wytyczne 
	Rewizja: 01
Data: 28-03-2024

	
	Strona 1 z 2



Standard określa wymagania Echo Investment oraz Archicom (zwanych dalej Inwestorem) w zakresie organizacji pomieszczeń oraz zapleczy higieniczno-sanitarnych na budowach. Szczegółowe wymagania, o których mowa w tym dokumencie zostały ujęte w aktualnie obowiązujących aktach prawnych, m.in. w Rozporządzeniu Ministra Infrastruktury z dnia 6 lutego 2003 roku w sprawie bezpieczeństwa i higieny pracy podczas wykonywania robót budowlanych oraz w Rozporządzeniu Ministra Pracy i Polityki Socjalnej z dnia 26 września 1997 r. w sprawie ogólnych przepisów bezpieczeństwa i higieny pracy. Rodzaj, liczba i wielkość urządzeń oraz pomieszczeń higieniczno-sanitarnych powinna być dostosowana do liczby zatrudnionych pracowników, rodzaju wykonywanych robót oraz warunków, w jakich te prace są wykonywane. 
A. Wymagania ogólne – zaplecze budowy

	A.1.
	Zaplecze kontenerowe budowy powinno być usytuowane poza strefą niebezpieczną, wyznaczoną np. ze względu na strefę pracę żurawi (przenoszenie ładunków) czy miejsce składowania substancji niebezpiecznych

	A.2.
	Miejsca do parkowania pojazdów pracowników oraz kontrahentów i odwiedzających powinny być wyznaczone poza terenem budowy, wydzielone i właściwie oznakowane.

	A.3.
	Teren zaplecza powinien być wydzielony od budowy systemowymi płotkami. Na płotkach należy umieścić wyraźną informację (oznakowanie) dotyczące strefy, w której konieczne jest stosowanie obowiązkowo Środków Ochrony Indywidualnej (hełm ochronny, kamizelka odblaskowa, obuwie klasy S3)

	A.4.
	Teren wokół kontenerów oraz  drogi dojścia do zaplecza budowy powinnny być równe i utwardzone, np. za pomocą kruszywa. Ze względu na ryzyko potknięcia, dopuszcza się maksymalną średnicę frakcji kruszywa do 30mm.

	A.5.
	W przypadku różnicy poziomów, wejścia do konenerów powinny być wykonane z systemowych schodków/stopni. Nie dopuszcza się stosowania w tym celu palet, bloczków i inych tego typu niesystemowych elementów

	A.6.
	W przypadku piętrowania kontenerów zaplecza – wymagane jest stosowanie jednego systemu (producenta) kontenerów, umożliwiające montaż systemowych schodni, podestów i obarierowania (w ramach całego systemu kontenerów).
UWAGA! Nie dopuszcza się stosowania rozwiązań zastępczych wykonanych z drewna.

	A.7.
	Dopuszczalne jest korzystanie z istniejących na terenie budowy pomieszczeń i urządzeń higieniczno-sanitarnych inwestora, jeżeli przewiduje to zawarta umowa.

	A.8.
	Szatnia z wydzielonymi pomieszczeniami na odzież roboczą i ochronną

	A.9.
	Palenie tytoniu może odbywać się wyłącznie z uwzględnieniem aktualnie obowiązujących przepisów prawnych
. Rekomendowanym miejscem wyznaczonym do palenia tytoniu powinien być teren na otwartej przestrzeni. Wymagane jest, by miejsce to nie przeszkadzało innym pracownikom. Miejsce palarni poinno być zadaszone, a teren utwardzony.

	A.10.
	W przypadku usytuowania pomieszczeń higieniczno-sanitarnych w kontenerach, minimalna wysokość tych pomieszczeń nie powinna być mniejsza niż 2,5 m (w świetle). W szczególnych warunkach dopuszcza się zmniejszoną wysokość tych pomieszczeń, która jednak nie może być mniejsza niż 2,2 m (w świetle).

	A.11.
	Wymagane jest wydzielenie pomieszczeń szatni (na odzież roboczą i ochronną), umywalni, jadalni, suszarni i ustępów.

	A.12.
	Pomieszczenia w kontenerach zaplecza powinny być oświetlane i posiadać wentylację zgodnie z obowiązującymi przepisami oraz mają być ogrzewane w taki sposób, by zapewnić komfort przebierania, spożywania posiłków itp.

	A.13.
	Kontenery powinny być w dobrym stanie technicznym i być wyposażone w czujki dymu.

	A.14.
	UWAGA! Zabrania się stosowania w kontenerach nagrzewnic gazowych.

	A.15.
	UWAGA! Ciągi piesze w rejonie zaplecza muszą być fizycznie wydzielone (za pomocą barier) od dróg dla pojazdów i miejsc parkowania pojazdów.


B. Kontener – śluza wejściowa na budowę, sala konferencyjna / szkoleniowa
	B.1.
	Kontener przy wejściu na budowę musi być wyposażony we właściwy wysoki kołowrotek, wraz z czytnikiem kart kontroli dostępu
· Dopuszczalne jest stosowanie zwykłych kołowrotków (tzw. tripodów), pod warunkiem że w wtym samym konterze dyżur pełni pracownik firmy ochroniarskiej,

	B.2.
	Na budowie należy zapewnić pomieszczenie dla gości do zmiany odzieży, wraz z kompletami ubrań i ŚOI dla gości oraz szafkami (na prywatne rzeczy) – budowa musi zapewnić min. 5 kompletów ŚOI (hełm ochronny, kamizelka odblaskowa, obuwie S3 w losowych rozmiarach) – rekomendowane jest zapewnienie optymalnie 8 kompletów ŚOI. 

	B.3.
	Śluza dla gości powinna być zlokalizowana przy bramce kontroli dostępu wraz z ochroną (z odrębnym wejściem)

	B.4.
	Salka konferencyjna powinna składać się z co najmniej dwóch, zespolonych ze sobą kontenerów.   

	B.5.
	Na salce konferencyjnej wymagane jest zapewnienie rzutnika lub innego urządzenia umożliwiającego wyświetlenie szkolenia informacyjnego BHP dla gości i/lub pracowników


C. Oznakowanie kontenerów zaplecza budowy

	C.1.
	Oznakowanie zaplecza z wykorzystaniem katalogu znakownaia SIDO


D. Pomieszczenia szatni

	D.1.
	Jeżeli roboty budowlane wykonuje więcej niż 20 pracujących, zabrania się urządzania w jednym pomieszczeniu szatni i jadalni.

	D.2.
	Szafki na odzież osób wykonujących roboty na terenie budowy, powinny być dwudzielne, zapewniające możliwość przechowywania oddzielnie odzieży roboczej i własnej.

	D.3.
	Ławki jako miejsca siedzące należy zamocować do podłogi

	D.4.
	Pomieszczenia szatni powinny być urządzone oddzielnie dla kobiet i mężczyzn

	D.5.
	W celu suszenia odzieży roboczej należy zapewnić rozwiązania ograniczające ryzyko pożarowe.


E. Pomieszczenia jadalni

	E.1.
	Jadalnie urządzane na budowie powinny spełniać wymagania dla jadalni typu II, określone w § 30 załącznika nr 3 do rozporządzenia
 i składać się z dwóch części:

· pomieszczeń do przygotowywania, wydawania napojów i zmywania naczyń stołowych,

· jadalni właściwej.

	E.2.
	W pomieszczeniu jadalni powinno przypadać co najmniej 1,1 m2 powierzchni na każdego z pracowników jednocześnie spożywających posiłek, Do oblicznia oraz zapewnienia koniecznej liczby miejsc należy przyjąć maksymalną liczbę pracowników przebywających jednocześnie na budowie.

	E.3.
	Powierzchnia jadalni powinna być dostosowana do liczby pracowników, przy czym nie powinna być mniejsza niż 8 m2.

	E.4.
	Jadalnia musi być wyposażona w stoły

	E.5.
	Każdy pracownik powinien mieć zapewnione miejsce siedzące przy stole.

	E.6.
	Ławki jako miejsca siedzące należy zamocować do podłogi

	E.7.
	Jadalnia powinna być wyposażona w co najmniej jedną umywalkę oraz posiadać instalację z ciepłą, bieżącą wodą.

	E.8.
	W jadalni powinny znajdować się urządzenia umożliwiające pracownikom podgrzanie własnego posiłku oraz co najmniej jeden dwukomorowy zlewozmywak.

	E.9.
	Przy każdej umywalce powinny znajdować się jednorazowe ręczniki lub suszarka do rąk.

	E.10.
	Rekomendowane jest wprowadzenie na budowie automatów z napojami i pożywieniem (szafy vendingowe).


F. Toalety

	F.1.
	Toalety muszą znajdować się w odległości nie większej niż 75 m od stanowiska pracy. Odległość ta może być większa jedynie dla pracowników pracujących stale na otwartej przestrzeni, lecz nie powinna przekraczać 125 m od najdalszego stanowiska pracy.

	F.2.
	W sytuacji, jeśli na budowie pracują kobiety i mężczyźni, należy zapewnić dla nich osobne toalety dla kobiet i osobno dla mężczyzn.

	F.3.
	Toalety w miejscu pracy muszą być łatwo dostępne – wejścia do ustępów powinny prowadzić bezpośrednio z pomieszczeń, korytarzy lub dróg służących do komunikacji ogólnej.

	F.4.
	Do toalety powinno się wchodzić przez wydzielone pomieszczenie wyposażone w umywalkę z dopływem ciepłej i zimnej wody

	F.5.
	Liczba toalet musi być dostosowana do liczby pracowników na budowie: 

· Na każdych trzydziestu mężczyzn zatrudnionych na jednej zmianie powinna przypadać co najmniej jedna miska ustępowa i  jeden pisuar, lecz nie mniej niż jedna miska i jeden pisuar przy mniejszej liczbie zatrudnionych,

· Na każde dwadzieścia kobiet zatrudnionych na jednej zmianie powinna przypadać jedna miska ustępowa, lecz nie mniej niż jedna miska przy mniejszej liczbie zatrudnionych
,
· W przypadku misek ustępowych spłuczki wyposażone będą w przycisk zwlaniający z dużym i małym przepływem.

	F.6.
	W toaletach należy zapewnić papier toaletowy oraz mydło oraz płyny dezynfekująco-zapachowe. Należy również zadbać o systematyczne ich uzupełnianie

	F.7.
	W sytuacji, jeśli na budowie znajdują się pracownicy, którzy ze względu na różnice kulturowe i/lub religijnie sygnalizują potrzebę zapewnienia im innego typu toalet, rekomendowane jest zapewnienie toalet zgodnych z ich potrzebami


G. Umywalnie, kabiny z natryskami

	G.1.
	Umywalnie oraz pomieszczenia z natryskami i ustępy powinny być urządzone oddzielnie dla kobiet i mężczyzn

	G.2.
	Kabiny prysznicowe muszą być wyposażone w drzwi / zasłony zapewniające komfort,


H. Utrzymanie zaplecza w czystości i właściwym stanie technicznym
	H.1
	Stan toalet, umywalni i kabin z natryskami powinien być regularnie sprawdzany przez nadzór Echo / Archicom budowy, a w sytuacji stwierdzenia nieprawidłowości, należy wprowadzić codzienne srzątanie sanitariatów.

	H.2
	Wykonawca jest zobowiązany do zapewnienia regularnego serwisowania i utrzymywania w czystości (sprzątania) kontenerów zaplecza budowy, a w szczególności sanitariatów.

	H.3
	W pomieszczeniach przeznaczonych na użytek kuchni, jadalni lub toalet zakazuje się składowania innych materiałów i wyposażnia niż to konieczne (zakaz składowania maszyn, urządzeń, substancji chemicznych, etc.). 

	H.4.
	Częstotliwość sprzątania powinna być dostosowana do liczby pracowników i stanu czystości toalet.


I. Optymalizacja zużycia mediów – rozwiązania ograniczające negatywne oddziaływanie na środowisko

	K.1
	UWAGA! W zakresie właściwej segregacji odpadów na placu budowy wymagane jest:
· Wyznaczenie na etapie opracowania PZT (planu zagospodarowania budowy – jako części planu BIOZ) strefy kontenerów na odpady,

· Strefa ta musi być objęta monitoringiem wizyjnym CCTV,

· Kontenery na odpady muszą posiadać właściwe oznakowanie (wedle wzoru w katalogu sklepu SIDO),

· Na budowie należy umieścić informację o monitorowaniu CCTV kontenerów na odpady, wraz z informacją o karach finansowych za brak przestrzegania segregacji.

	K.2.
	W pobliżu włączników światła wymagane jest umieszczenie informację o konieczności oszczędzania energii elektycznej (np. „pamiętaj o oszczędzaniu światła/energii elektrycznej),

	K.3.
	W toaletach i innych miejscach poboru wody (przy kranach i bateriach) wymagane jest umieszczenie informacji o konieczności oszczędzania wody,

	K.4.
	Wymagane jest wyposażanie baterii kranowych w perlatory, które skutecznie zmniejszą zużycie wody (uwaga – ze względu na ograniczony przepływ wody, perlatorów nie należy stosować w miejscach poboru wody do celów gospodarczych),

	K.5.
	W kontenerach wymagane jest stosowanie rozwiązań technicznych, które zapewnią oszczędność energii, tj. oświetlenie ledowe, listwy zasilające oraz inteligentne, zdalnie sterowane gniazdka,

	K.6.
	W pomieszczeniach wymagane jest zadbanie o optymalizację parametrów pracy klimatyzatorów oraz regularne oczyszczanie urządzeń,

	K.7.
	Na terenie zaplecza budowy oraz na klatkach schodowych, na ciągach komunikacyjnych, korytarzach i toaletach wysoce rekomendowane jest zainstalowanie oświetlenia z czujnikami ruchu – przy uwzględnieniu tego rozwiązania, należy przede wszystkim wziąć pod uwagę, czy nie będzie to wpływać negatywnie na bezpieczeństwo osób poruszających się pieszo,

	K.8.
	W pomieszczeniach socjalnych pracowników wykonawców konwektory (grzejniki elektryczne) muszą być wyposażone w wyłączniki/włączniki czasowe – lub inne rozwiązanie ograniczające zużycie energii elektrycznej w porze nocnej (przełączenie termostatów do minimalnej pozycji np. do poziomu ochrony antyzamrożeniowej).


� Roporządzenie Ministra Infrastruktury z dnia 6 lutego 2003 r. w sprawie bezpieczeństwa i higieny pracy podczas wykonywania robót budowlanych (Dz.U.2003.47.401 z dnia 2003.03.19, Rozdział 4 § 30 do § 38).


� Rozporządzenie Ministra Pracy i Polityki Socjalnej z dnia 26 września 1997 r. w sprawie ogólnych przepisów bezpieczeństwa i higieny pracyw sprawie ogólnych przepisów bezpieczeństwa i higieny pracy (Dz.U.2003.169.1650 t.j. z dnia 2003.09.29)


� Rozporządzenie Ministra Pracy i Polityki Socjalnej z dnia 26 września 1997 r. w sprawie ogólnych przepisów bezpieczeństwa i higieny pracyw sprawie ogólnych przepisów bezpieczeństwa i higieny pracy (Dz.U.2003.169.1650 t.j. z dnia 2003.09.29 – załącznik Nr 3)
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